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Menu 145 zt./ Osoba

Zupa: jedna dla wszystkich lub po 50 % z 2 do wyboru:
o

D
o

Ros6t z makaronem
Ros6t z kotldunami
Pomidorowa

ania glowne:jedno dla wszystkich lub po 50 % z 2 do wyboru:

Pier$ panierowana

Kotlet schabowy

Pieczen z karczku w sosie wlasnym
Udko z kurczaka pieczone

cDodatki: jeden dla wszystkich lub po 50 % z 2 do wyboru:

Ziemniaki z wody z koperkiem
Frytki

Cwiartki ziemniaczane

Kluski §laskie

. Surowki- mix 3 do wyboru:

Suroéwka z bialej kapusty
Suréwka z marchewki na stodko
Suréwka z burakow

Suréwka z kiszonego ogorka
Mizeria

cDeser serwowany- jeden dla wszystkich do wyboru:

Puchar lodowy

Szarlotka na zimno lunbna ciepto
Sernik po wiedenisku

Jabtko pieczone z zurawing

Lody z cieptymi malinami

Cisto czekoladowe

Ciasto marchewkowe

Bufet z napojami :

Bufet z kawa i herbata,
Woda niegazowana z cytryng w karafkach ,
Soki 2 rodzaje w karafkach

Przewidywany czas trwania przyjecia do 4 h
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Zupa: po 50 % z 2 do wyboru:
o

. Ros6t z makaronem

o Ros6t z kotdunami
. Pomidorowa
o Krem brokuléw

o Krem z biatych warzyw

Danie gtdowne: po 50 % z 2 do wyboru:

-c Piersi panierowana

. Kotlet schabowy

o Pieczeni z karczku w sosie wlasnym

. Zrazy wolowe w sosie wlasnym

. Roladka drobiowa z szpinakiem w sosie cery
. Udko z kurczaka pieczone z pieczarkami

o Dorsz w cieScie francuskim

D()datk1 po 50 % z 2 do wyboru:
Ziemniaki z wody z koperkiem

o Piure ziemniaczane

o Kasza gryczana

. Frytki stekowe

. Cwiartki ziemniaczane

. Kluski Slaskie

Surowki- mix 3 do wyboru:

. Surdéwka z bialej kapusty

. Suréwka z marchewki na stodko
. Suréwka z burakéow

. Suréowka z kiszonego ogorka

o Mizeria

Deser serwowany- jeden dla wszystkich do wyboru:

(o
. Puchar lodowy ( serwowane )
o Szarlotka na ciepto serwowana lub na zimno na platerze
. Sernik po wiedenisku ( na platerze )
. Jabtko pieczone z ZzZurawinom ( serwowany )
. Lody z cieplymi malinami ( serwowany

Bufet z napojami :

o
e Bufet z kawa i herbata ,
¢ Woda niegazowana z cytryna w karafkach ,
e Soki 2 rodzaje w karafkach

ZIMNY BUFET
(o,

e P6lmisek wedliniser6w(100%)

¢ Bukietsatatz dodatkiem grillowanego kurczakazsosemvinegret (60 %)
¢ Tymbalik drobiowy(100%)

e Salatkagrecka(60%)

e Bruschettazpomidoraminasatacie (100%)

¢ Satatkajarzynowa (60%)

e Salatkazwedzonym toffuzsosemvinegret (60%)

¢ Smalec,0gérek
e Pieczywo,Masto Przewidywany czas trwania przyjecia do 5 h




TAURAGJA ATELIER

PNOWkeza Nov

dekoracje stoléw w postaci -bialych obruséw,
Swiec, delikatnej dekoracji kwiatowej, baloniki

Serwis wlasnego ciasta i tortu-100 zt./ jednorazowo
Ciasto z naszego wypieku-16 zl./porcja
Tort naszego wypieku 190 zt./ 1 kg.

Dodatkowe informacje: przewidywany czas trwania przyjecia 4 h
Minimalna ilo$¢ 0s6b 15 — ponizej tej iloSci os6b do cen nalezy doliczy¢ 20 %
sumy
Rabat 10 % na zamo6éwienia w barze
Wlasne ciast i tort przyjmowane sa w dniu przyjecia od godz. 8.00rano
Potwierdzenie ostatecznej ilosci os6b na 7 dni przed przyjeciem do godz. 14.00
Ostateczne zmiany w menu najpoézniej 14 dni przed przyjeciem.
Warunkiem realizacji ustugi jest wptata zadatku w wysokosci 20 % sumy ustugi
Pozostata nalezno$¢ ptatna w dniu przyjecia

Dzieci 0-3 lat bezptatnie
Dzieci 3-10 lat 50 % ceny

Kontakt
»< diana.dereniowska@nowa-ski.pl
e +48 669 993 808




